
1 Composição: Água, polpa de maçã, açúcar, polpa de tomate, amido modificado, vinagre, sal e especiarias. Acidulantes: ácido acético e ácido cítrico. Aromatizantes. 

Conservantes: sorbato de potássio e benzoato de sódio. Corantes: caramelo e vermelho 40. Obs. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE SOJA. NÃO CONTÉM 

GLÚTEN. Contém aromatizante sintético idêntico ao natural. Colorido artificialmente.

2 Prazo de Validade: 300 dias 3 Modo de Conservação: Armazenar em local seco e fresco.

5 Classificação Fiscal do Produto (NCM/SH): 21032010 (para produtos ≤ 1kg)

6. Embalagens

6.1 Características da Unidade de Consumo

Comprimento Largura Altura

6g 03152.0424 sache plástico 6,3 6 70 34 7896180770627

6.2 Características da Unidade de Logística

Comprimento Largura Altura

6g 03152.0426 189 cx. papelão 1290 1134 242 136 104 0,00343

6g* 03152.0893 18 cx. papelão 24500 20412 556 389 317 0,06856 37896180770628

6g* - 18x189x6g

7 Paletização

Comprimento Largura Lastro Altura Total

6g 189 1200 1000 34 15 510

6g* 18 1200 1000 5 5 25

6g* - 18x189x6g

8 Informação Nutricional: Porção de 12g (1 colher de sopa); Valor energético 11kcal = 46kJ (1%VD); Carboidratos 2,8g (1%VD); Sódio 116mg (5%VD); Não contém

quantidades significativas de proteínas, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans e fibra alimentar. *% Valores Diários de referência com base em uma  

dieta de 2000kcal ou 8400kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
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4 Transporte/Armazenagem: Respeitar empilhamento máximo das caixas; manter o produto em ambiente seco e ventilado; evitar exposição ao sol; nunca estocar 

diretamente sobre o piso; não pisar e evitar quedas bruscas durante o transporte e armazenagem; não transportar ou armazenar próximo a produtos tóxicos.
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9 Análises

9.1 Físico-Químicas 9.2 Microbiológicas * 9.3 Sensorial

Especificações Especificações Especificações

24 - 26  Máx. 5 UFC/g Característica

3,5 - 3,8 Máx. 5 UFC/g Característico

Máx. 50 UFC/g Característico

Ausente / 25g

9.4 Contaminantes Inorgânicos

Arsênio (mg/kg) 0,5

RDC 42/2013 limites de contaminantes inorgânicos em alimentos.

9.5 Micotoxinas conforme RDC 7/2011 que estabelece limites máximos em alimentos.

9.6 Produto não proveniente de organismos geneticamente modificados.

9.7 Materiais estranhos microscopicamente e macroscopicamente ausentes conforme RDC 14/2014 que estabelece os limites para materiais estranhos em

alimentos.

10 Lista de Alergênicos

12 Uso Pretendido: Consumo direto pelo consumidor. 

Nota:  A Áurea Ind. e Com. Ltda atende integralmente as legislações vigentes, bem como, realiza o controle da adição e autenticidade de ingredientes assegurando

que não haverádanos a saúde do consumidor.

SAC: 0300 789 2866 sac@bocardo.com.br www.bocardo.com.br

Látex Natural Não Não

11 Restrições de Uso: Possui residual de sulfito originário das matérias-primas ou ingredientes com valores permitidos pela legislação brasileira vigente, podem causar 

alergias a consumidores sensíveis.
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Pinoli e/ou derivados Não Não

Castanhas e/ou derivados Não Não

Pecãs e/ou derivados Não Não

Pistaches e/ou derivados Não Não

Macadâmias e/ou derivados Não Não

Nozes e/ou derivados Não Não

Castanha-de-caju e/ou derivados Não Não

Castanha-do-brasil ou castanha-do-pará e/ou derivados Não Não

Amêndoa e/ou derivados Não Não

Avelãs e/ou derivados Não Não

Soja e/ou derivado Sim Não

Leites de todas as espécies de animais mamíferos e/ou derivado Não Não

Peixes e/ou derivados Não Não

Amendoim e/ou derivados Não Não

Crustáceos e/ou derivados Não Não

Ovos e/ou derivado Não Não

* RDC 12/2001 limites de contaminantes microbiológico em alimentos.

Relação de Alergênicos Presente no produto (Sim/Não) Pode estar presente no produto (Sim/Não)

Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas e/ou derivados Não Não

pH Bolores e Leveduras Sabor

Colifiormes a 45ºC Odor

Salmonella spp  

Análise Análise Análise

Sólidos Totais Brix (º)
Sthaphilococcus 

Coagulase Positiva
Cor
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